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Apéritif:

Crudités
250 gr/pers

Charcuterie

Divers
1 part :pers

Viande
2 tr: pers

Buffet raffiné ( 30 pers min)
26.25e parge

-60 toasts froids
-1 petit pain surpri(s90 toasts environ )
-1 hérisson de crép@8 toasts environ )

3 salades au choix : salade du nsdiade de crustacés , taboulé , céleri
salade norvégienne , saagdagnole , etc.....

-assortiment de charcuterie ( 20 pers)
-marquise de Parr® {r )

2 sortes au choix :
terrine de poisson , coangtasperges , tomate printaniere , avocat ,
melon ,pamplemoussaigue , saumon fumé etc. ...

2 sortes au choix ::réti de bosubuylet , jambon d’York , gigot ,r6ti braisé.

Chips , cornichons , beurre , mayonnaise

Salade verte

Plateau de fromage

Bon appétit !
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